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Instruções de uso: Após derreter o chocolate, dê o choque térmico se for ao leite, no caso de chocolate 
fracionado não é necessário o choque térmico. Coloque o chocolate até o nível indicado (fig. 1) em seguida 
coloque as outras duas partes em contato com o chocolate, pressione levemente com a mão (fig. 2) até a 
garrafinha ficar toda preenchida com o chocolate. Leve à geladeira com o fundo para baixo aprox. 11 
minutos (fig. 3), Retire as duas partes que está em contato com o chocolate, preencha com recheio desejado 
(fig. 4). Faça a tampa (fig. 5) em seguida passe o chocolate nas bordas da tampa (fig. 6) para fechar o fundo da 
garrafinha  (fig. 7 e fig. 8). Leve à geladeira com o fundo para cima aprox. 5 minutos (fig. 8). Desenforme 
usando as travas laterais (fig. 9). Sua garrafinha está pronta (fig. 10).

ATENÇÃO: Antes de utilizar a sua forma especial limpe-as com pano umedecido em água morna.
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